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FERRATUS %DUERO

FERRATUS sensaciones
Vino del Pago de Santa Cruz

Vino tinto

Denominacion de Origen: Ribera del Duero.

Variedad: 100% Tempranillo. Uva procedente de vifias en vaso
de entre 60y 70 afios.

Terreno: Vifias del Pago de Santa Cruz, La Horra (Burgaos).
Propiedad de la bodega.

Vendimia: Uva recogida a mano en cajas de 15 kg y doble
seleccion en mesa, racimo a racimo, uva a uva.
Elaboracion: Depositos de acero inoxidable. Fermentacion
malolactica en barricas de rable.

Crianza: Minimo de 15 meses en barricas nuevas de roble
francés.

Embotellado: Sin estabilizar por frio.

Temperatura de consumo: Entre 16 y 18°C

Produccién limitada: 7.030 botellas numeradas de 0,75 |.
Grado alcohadlico: 14,5 % val.

Acidez total: 5,5 gr/I.

NOTA DE CATA

Explosién de frutas del bosque, arandanos y violetas. Notas de
chocolate y tabaco, consecuencia de su paso por barrica, con
un togque mineral muy caracteristico de FERRATUS
Sensaciones. En boca tiene volumen, es estructurado, completo
y largo. En resumen: es puro estimulo.

Afiada 2010

THE WINE ADVOCATE (USA, Robert Parker) 91 PUNTOS
CATA JAMES SUCKLING 2017 93 PUNTOS

GUIA PENIN DE LOS VINOS DE ESPANA 2018 94 PUNTOS
GUIA ABC DE LOS VINOS 2018 93+ PUNTOS

Ariada 2009

THE WINE ADVOCATE (USA, Robert Parker) 91 PUNTOS
WINE ENTHUSIAST 2016 88 PUNTOS

GUIA PENIN DE LOS VINOS DE ESPANA 2017 93 PUNTOS
GUIA ABC DE LOS VINOS 2017 94 PUNTOS

WINE AND SPIRITS 2017 91 PUNTOS
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