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FERRATUS %DUERO

FERRATUS AQ
El mas joven de la familia

Vino tinto

Denominacion de Origen: Ribera del Duero

Variedad: 100% Tempranillo. Cepas de entre 20y 25 afios.
Vendimia: Uva recogida a mano en cajas de 14 kg. y seleccio-
nada en mesa en la propia bodega.

Elaboracion: Depositos de acero inoxidable. Fermentacion
malolactica en barricas de rable.

Crianza: Entre 10y 12 meses en barricas de roble francés y
un ajustado porcentaje de americano hasta alcanzar su nivel
optimo de redondeo.

Embotellado: Sin estabilizar por frio.

Temperatura de consumo: Entre 16 y 18°C dependiendo de la
temperatura ambiente, sensacion térmica o eépoca del afio.
Produccion limitada: 70.000 botellas de 0,75 I.

Grado alcohdlico: 14 % val.

Acidez total: 5,4 gr/I.

NOTA DE CATA

Este tempranillo de media crianza, nos habla por su colorido rojo
picata con abundantes violaceos, de vida y energia.

Los matices y complejidad de su estancia en barrica (tabaco,
chocolate o vainilla) hacen que FERRATUS Ad (léase a-cero) sea
un vino redondo, contemporaneo y vanguardista en su estilo,
con la fuerza necesaria para considerarlo todo un

descubrimiento.
Ui MpPpRraAaNTL
Rib ro
Senovna del DUew Anada 2017

GUIA PENIN DE LOS VINOS DE ESPANA 2019 88 Puntos
CATA JAMES SUCKLING 2018 92 Puntos
CATA TIM ATKIN (RU) 88 Puntos

Anada 2016

THE WINE ADVOCATE (USA, Robert Parker) 90 Puntos
CATA JAMES SUCKLING 2017 91 Puntos

GUIA PENIN DE LOS VINOS DE ESPANA 2018 89 Puntos
CONCURSO VINO Y MUJER DIAMANTE

GUIA SEMANA VITIVINICOLA 2018 95 Puntos

CATA TIM ATKIN (RU) 88 Puntos
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